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VINOTINTO R
Origen Espana
Zona Ribera del Duero
Variedad Tempranillo
Edad vifiedo 70-100 anos
Produccion 5000 kg/ha @
Suelos Calizos y pedregosos
Altitud 800m
Viticultura Conduccién en vaso y en espaldera
Elaboracion
Tipo de recoleccion Manual
Fermentacion alcohdlica ~ Con levaduras seleccionadas, a
bajas temperaturas (22-25 °C), en
depositos de 200 hl. @
Fermentacion malolactica En deposito
Tiempo en barrica 6 meses
Tiempo en botella
Alérgenos Contiene sulfitos

Vinedo

Vifiedos situados en parajes emblematicos de la Ribera del Duero, conducidos en

vaso y en espaldera con un manejo respetuoso por parte de nuestros viticultores. Se

somete a aclareos periddicos para evitar carga excesiva en el vifiedo con @
rendimientos medios de 5000 kg/hay con una maduracién éptima. Los suelos de los

que procede la uva son calizos y pedregosos, lo que favorece el drenaje y la

aireacion, evitando posibles enfermedades en épocas lluviosas previas a la vendimia.
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3 5 . Recomendado para acompanar carnes rojas, tapeo y guisos.
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M . Color Tonos cerezas intensos.

Nariz Fresco con aromas frutales, vainillas, balsamicos y cafés tostados. %
Boca Agradable, estructurado y con postgusto duradero. 0

Logistica

Botella

GTIN13 8437010690136

Tipo Bordelesa

Caja 6 Botellas

GTIN14 18437010690133 @

Palets

Clase EUR USA

Cantidad de botellas 750 900 , I ‘
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BODEGA COPABOCA
www.copaboca.com
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